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Kursun tasviri

“Qida gigiyenas1 vo tohliikesizliyi” fonni qida mohsullarinin tohliikssizliyinin ve gigiyenik
keyfiyyatinin tomin edilmoasinin elmi vo praktiki osaslarint dyronir. Kursda siid vo siid moahsullari,
ot vo ot mohsullari, baliq ve baliq mohsullari, yumurta vo yumurta mohsullarinin gigiyenasi, qida
tohliikesizliyina tosir edon amillor vo qida mohsullarmin tohliikesizliyinin osas kriteriyalari
nozordon kegirilir.

Fonn ¢orgivesinde gida mohsullarinin mikrobioloji, helmintoloji vo kimyavi ¢irklonmasi, toksiki
metallarla ¢irklonmo vo onlarin gigiyenik tonzimlonmasi, homginin qida tohliikesizliyinin tomin
edilmasinde HACCP sisteminin prinsiplori  dyronilir. Tolobolor qida tohliikslorinin
miloyyanlogdirilmasi, risklorin qiymotlondirilmasi va tohliikesizlik todbirlerinin tatbiqi iizrs bilik
va bacariqlar oldo edirlor.




Kursun maqgsodlari

Kursun iimumi maqgsadi

Talobalora gida mohsullarinin gigiyenasi ve tohliikasizliyinin temin edilmosi, gida mengsli
tohliikalorin miloyyanlosdirilmasi vo giymatlondirilmasi, ¢irklonmolorin garsisinin alinmasi vo
HACCEP prinsiplerinin tatbiqi izro nazari vo praktiki biliklor vermok.

Kursun xiisusi magsadlori

1. Qida gigiyenasinin osas anlayislarini vo inkisaf morhalslorini izah eds bilocaklor;

2. Sid, ot, balig vo yumurta mohsullarinin osas gigiyenik toloblorini miioyyon eds
bilocokloar;

3. Qida tohliikasizliyine tesir eden bioloji, kimyavi vo fiziki tohliikslori forqlondira
bilacoklar;

4. Qida mohsullarinin mikrobioloji ve helmintoloji ¢irklonmasini ve kimyavi
cirklondiricilorlo, o ciimlodon toksiki metallarla ¢irklonmo risklorini qiymotlondira
bilacoklar;

5. Qida mohsullarinin tehliikkesizliyinin asas kriteriyalarint va gigiyenik tonzimloma
prinsiplorini totbiq eds bilacaklor;

6. Qida tohliikasizliyinin tomin edilmosindo HACCP sisteminin asas prinsiplorini izah vo
totbiq edo bilocoklor;

7. Qida mohsullarinin istehsali vo saxlanmasi zamani tohliikolorin idaro olunmasi vo
profilaktik todbirlorin secilmosi tizro praktiki bacariqlar olds edocoklor.

Tadrisin (6yranmanin)
naticalori

FTN 1. Qida gigiyenasi va tohliikasizliyinin asas anlayislarini, prinsiplarini vo elmi asaslarini
izah edir.

FTN 2. Siid, st, baliq vo yumurta mshsullarinin gigiyenik taloblorini va tohliikasizlik meyarlarini
miioyyan edir.

FTN 3. Qida mohsullarina tasir edon bioloji, kimyavi vo fiziki tohliikelori miioyyonlogdirir vo
onlarin miimkiin risklorini qiymotlondirir.

FTN 4. Qida mohsullarinin mikrobioloji, helmintoloji va kimyavi ¢irklonmo monbalorini
miloyyon edir vo profilaktik todbirlori asaslandirir.

FTN 5. Qida tohliikesizliyinin tomin edilmesinde HACCP sisteminin prinsiplarini izah edir vo
kritik nozarat ndqtolorinin miioyyanlosdirilmosini totbiq edir.

FTN 6. Qida mohsullarinin istehsali, emali, saxlanmasi vo dasinmasi zamani gigiyenik toloblari
va tohliikasizlik tadbirlarini totbiq edir.

Qaydalar (Tadris siyasati
va davranis)

Darsin taskili

- Fonno aid iimumi xarakterli malumatlar tolobalors gatdirilacaqdir.

- Yeni m&vzu ayani vasitalorin (PPT, video fayllar, qrup miizakirslori, case study) niimayisi
ilo izah edilacokdir.

- Araliq vo final imtahanlar1 dncasi tolobolorin monimsoms soviyyolori qapali vo agiq
suallar, situasiya mosalolori {izro yoxlanilacaqdir.

- Semestr orzinds layiholorin (arasdirma mdvzusu) verilmoasi vacibdir. Layihonin toqdimat
vaxti, sonunda miizakire do daxil olmaqla 15-daqiqadon artiq olmamalidir. Layiho zamani siini
intelektdon istifadoyo icazo werilir, Siini intellektdon moévzunun arasdirtlmasi, ideyalarin
formalasdirilmasi, molumatlarin sistemlogdirilmasi, taqdimatin hazirlanmasi vo digor komokgi
mogsadlar {igiin istifado edilo bilor. Siini intellekt torafindon toqdim olunan moalumatlar elmi vo
etibarli monboalorlo miitlaq sokildo yoxlanilmalidir. Layihado istifado olunan faktlar, statistik
moalumatlar, elmi naticalor va diger mithiim moalumatlar miivafiq elmi adabiyyat, elmi moaqalslor,
kitablar va digar etibarli akademik manbalarls asaslandirilmalidir.

- Aktivlik bali biitiin smestr boyu tolobanin dars zamani aktiv istiraki vo minimum 2 dofs
kegirilmis movzuya materialin gorhi (soxsi arasdirma oslavo oluna bilor) nozors alinaraq adadi orta
hesablama qaydasina gora hoyata kegirilir.

- Davamiyyat

Talabalarin biitlin darslards istiraki vacibdir. Talabalor miiayyan sabablarden darslorin buraxilmasi
(xastalik, aila vaziyyati va s.) haqqinda malumat fakiilts dekanligina toqdim etmalidirlor. 25%-dan
artiq dors buraxan talobolor imtahana buraxilmur.

Darsa gecikmoalor va ya digar dars pozuntulari

Darsa 10 dagigadan artiq gecikon tolobaya gayib yazilir vo toloba dors saatinda istirak edo biler.
Yoxlama isi (Quiz)

Miisllims vo dekanlia qabagcadan moalumat verilon saboblordon yoxlama isinds istirak etmayon
toloba yoxlama isini ndvbati hoftods yaza biler.

imtahanlar

Tolabonin imtahanda istiraki vo ya imtahanin buraxilmasi ilo bagh biitiin masalolor fakiilts
rohbarliyi torafindon hall olunur.

Araliq vo yekun imtahan1 movzulari talobalers imtahandan 6nca verilir. Araliq imtahaninin suallar1
yekun imtahaninda tokrarlanmur.

imtahan qaydalarinin pozuntular




Araliq va yekun imtahanlar1 vaxti tolaba torafindon imtahanin gedisini pozmaq va kdgiiriilmalor
gadagandir. Bu qaydaya riayst etmoyon tolobolorin imtahan isi logv olunur vo talobs 0 (sifir) giymot
ilo imtahandan konarlasdirilir.

Fonni bitirmak qaydasi

Universitetin qaydalaria miivafiq olaraq kursu bitirmok {i¢lin imumi miiveffaqiyyet faizi 60% vo
yuxar1 hesab edilir. Kasiri olan tolobo bu fonni ndvboti semestr vo ya ndvbaeti il tokraron gotiiro
biler.

Talobolarin davramis qaydalari

Dars zamani dors prosesini vo etik qaydalart pozmaq, homginin tolabslor arasinda icazssiz
miizakirolor vo mobil telefonlardan istifado gadagandir.

MOVZULAR UZRO SAATLARIN TOXMIiNi BOLGUSU VO TOQVIM TOQVIM-TEMATIK PLAN

: Doarsliklor
=
1]
E B6lma vo mévzularin adi
) o o o Osas doarslik 3 (soh.1-35), 7 (soh.3-7)
I Qida gigiyenasinin inkisaf tarixi
Osas dorslik 7 (soh.5-22), 9 (sah. 7-28
II | Siid vo siid mahsullariin gigiyenasi ( )9 )
. Osas dorslik 5 (soh. 4-30), 7 (soh.5-22)
III | Ot vo ot mohsullarinin gigiyenasi
1v | Baliq vo baliq mohsullarinin gigiyenasi Osas dorslik 5 (soh. 4-30), 7 (soh.5-22)
Osas darslik 7 (soh.5-22), 9 (sah. 7-28)
V | Qus ati vo qus mohsullarinin gigiyenasi
Osas darslik 8 (fasil I), 10 (sah. 36-68)
VI | Qida tohliikssizliyi vo tohliikesiz qidanin shomiyyati
Osas doarslik 1 (fasil 1), 8 (fasil VII)
Vi | Qida mohsullarmin tohliikesizliyinin elmi asaslari
Aralq imtaham
Osas dorslik 1 (fasil III), 2 (sah. 3-14)
VIII | Qida mahsullarmin tahliikasizliyinin asas kriteriyalari
Osas dorslik 4 (soh. 86-101), 6 (fasil I)
IX | Qida tohliikssizliyina tesir edon amiller
Osas dorslik 2 (soh. 14-18), 3 (soh. 77-81)
X | Qida mehsullarimin ¢irklonmasinin gigiyenik tonzimlonmaosi
Osas dorslik 1 (fasil VI), 3 (soh. 35-43), 4 (soh. 7-
XI | Qida mshsullarmin mikrobioloji ¢irklonmasi 15)
Osas doarslik 1 (fasil VI), 8 (soh. 59-60)
XII | Qida mohsullarinin helmintlorls ¢irklonmasi
Osas darslik 1 (fasil VIII), 8 (soh. 90-97)
XIII | Qida mohsullarinin toksiki metallarla ¢irklonmasi




X1v

Qida mohsullarinin kimyavi ¢irklonmasi

Osas dorslik 1 (fasil VIII), 2 (soh. 2-5), 4 (soh. 7-15)

). 4%

Qida tohliikesizliyinin tomin olunmasinda HACCP prinsipi

Osas dorslik 3 (soh. 23-35), 4 (soh. 104-122), 10
(soh. 162-169)

Final imtahan

Bu todris proqrami fonn haqqinda tam molumati 6ziinds oks etdirir vo hor hansi deyisiklik bareds 6ncaden xaber

verilocokdir.
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